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Informationen fiir die Mitglieder der Ringgemeinschaft Bayern e.V.

Kampf mit Covid-19 Pandemie und ASP -
Gemeinsam flir Fleisch aus Bayern -
fur unsere Zukunft!
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Stephan Neher
Vorstandsvorsitzender
Ringgemeinschaft Bayerne. V.

Liebe Leserinnen, liebe Leser,

Der gemeinsame Ausbruch der Corona-Pandemie und der
Afrikanischen Schweinepest hat die Landwirtschaft in eine
Krise historischen Ausmalles gestlrzt. Laufend kamen neue
Meldungen, dass Schlachthéfe nur noch eingeschrankt oder
gar nicht mehr arbeiten konnen, weil Teile der Belegschaft
mit Covid-19 infiziert sind. Dort wo noch geschlachtet wer-
den konnte, stockte der Fleischabsatz, weil der Handel auf-
grund der Schweinepest stark behindert ist. In den Stallen
staut sich das Vieh.

Am schlimmsten aber ist: Niemand hilft. Politiker und Be-
horden ducken sich weg, die Medien reagieren mit Verach-
tung: ,Schweinehalter haben unser Mitgefiihl nicht verdient",
schrieb,,Der Spiegel“abfallig. Wir, die Ringgemeinschaft Bay-
erne.V, stehenin diesen aulRerst schwierigen Zeiten weiter
flrdie gesamte Branche ein und wollen fiir unsere Zukunft
kdmpfen. Als Dachverband stehen wir bei Bundes- und Lan-
despolitik fir praxisnahe und effektive Hilfen ein. So auch bei
einem personlichen Gesprach mit Staatsministerin Michae-
la Kaniber. Unsere Forderungen lesen Sie auf Seiten 3/4 die-
ser Ausgabe.

Der effektivste und schnellste Weg aus der Krise ware kein
weiterer Ankaufvon aulRerdeutschen Ferkeln mehr. Wir for-
dern die sofortige Umsetzung von 4xD (in Deutschland gebo-
ren, aufgezogen, geschlachtet und vermarktet). Fast 25 % al-
ler Ferkel in Deutschland sind nicht hier geboren. Durch 4xD
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konnten wir die Tierzahlen/Produktion verringern und gleich-
zeitig wiirden sich die Preise wieder erholen. Dies ware aus
unserer Sicht das Mittel erster Wahl und muss insbesondere
dem LEH gegeniiber massiv eingefordert werden.

Aber noch nicht genug, die AbL Bayern fordert in einer Peti-
tion jetzt auch noch die Anhebung der Anforderungen in GQ.
Auch darauf hatdie Ringgemeinschaft reagiert und hatallen
Abgeordneten des Landtags eine Stellungnahme, die Sie auf
Seite 5 lesen konnen, zukommen lassen.

Natirlich sind auch wir als Ringgemeinschaft eingeschrankt,
alle Veranstaltungen wurden abgesagt und leider mussten
wirauch unsere Arbeitstagung dieses Jahrabsagen. Ich halte
esnattrlich aberfiirdie richtige Entscheidung, wir unterstit-
zen die Pravention gerne und hoffen, dass wir alle moglichst
bald zur Normalitat zurtickkehren kénnen und uns person-
lich aufunserer Mitgliederversammlung im Sommer wieder-
sehen.

Gemeinsam fiir Fleisch aus Bayern —fiir unsere Zukunft!
fj%ﬂ"_._

Stephan Neher
Vorstandsvorsitzender
Ringgemeinschaft Bayerne.V.
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ir, die Ringgemeinschaft

Bayerne.V, stehenin die-

sen auBerst schwierigen
Zeiten weiter fir die gesamte Bran-
che ein und wollen fiir unsere Zukunft
kampfen. Als Dachverband stehen wir
bei Bundes- und Landespolitik fir pra-
xisnahe und effektive Hilfen ein. So
auch bei einem personlichen Gesprach
von Vorstandsvorsitzendem Stephan
Neher mit Staatsministerin Michaela
Kaniber.

1. Soforthilfe fiir die
Ferkelerzeugung und
Mastschweinehalter sowie
Ausgleichszahlungenim
Schlachtrindermarkt

Durch die politischen Vorgaben
und Beschrankungen wie das Her-
ausnehmen von Marktpartnern (au-
RBer Haus Verzehrin Gastronomie und
aufVeranstaltungen) wurde massivin
den Markt eingegriffen. Das Preisge-
schehen derletzten Monate zeigt klar,
dass der Schweinepreis aufgrund der
Corona-bedingten Einschrankungen,
sei es in der Gastronomie und Ver-
anstaltungsbranche, beim Export
oderin den Schlachthofen, eingebro-
chen ist. Durch diese MaRnahmen ist
bei den Schweinehaltern bereits ein
Schaden von ca. 1,3 Milliarden Euro
entstanden.

Die Mastschweinpreise sind seit
Anfang Marz von (ber 2 Euro je kg
Schlachtgewicht aufinzwischen 1,19
Euro je kg Schlachtgewicht gefallen,
die Ferkelpreise im gleichen Zeitraum
von ca. 80 Euro auf27 Euro. (Stand De-
zember 2020)

Unsere Forderungen:

Die Lage der Schweinehalter ist ex-
trem ruinds. Die Betriebe brauchen
jetzt schnelle und unbirokratische
Corona-Hilfen analog zur Gastrono-
mie. Schlief8lich sind die Schweine-
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halter aufgrund von MalRnahmen zur
Eindammung der Corona-Pandemie
unverschuldetin diese katastrophale
Lage geschlittert.

Wir fordern Soforthilfen fiir die
Ferkelerzeugung und Schweine-
mast durch beispielsweise Aus-
gleichszahlungen pro Ferkel/Mast-
schwein.

Wir fordern, Ferkelerzeuger und
Schweinemasterin bestehende Co-
ronahilfen des Bundes einzubezie-
hen.

Schlachtrindermarkt:

Auch der Schlachtrindermarkt ist
von der SchlieBung von Restaurants
und anderen Gastronomie-Betrie-
ben stark betroffen. Dieser Absatzka-
nal ist fiir die Rindfleischpreise enorm
wichtig —gewissermafen systemrele-
vant. Die coronabedingt reduzierten
Schlacht- und Zerlegekapazitaten so-
wie die SchlieBung der Gastrobetriebe
sorgen fiireinen Absatzstau und einen
dramatischen Preissturz bei Rindern
und Rindfleisch. Das lasst sich auch
durch die Umleitung von Rindfleisch
in den Lebensmittelhandel oderin die
Direktvermarktung nicht beheben.

Wir fordern Soforthilfen in
Formvon Ausgleichszahlungen fiir
Schlachtfarsen und -kiihe.

2. Marktentlastung

Flr viele Schweinehalter geht es
mittlerweile um die Existenz. Auslo-
serderschwereren Krise sind die Mal3-
nahmen zur Eindammung der Coro-
na-Pandemie.

Die Folgen dieser MaBRnahmen
sind: Ein erheblicher Schweinestau,
der durch Einschrankungen bei den
Schlachtungen hervorgerufen wur-
de. Zusatzlich bringt der dramatische
Schweine- und Ferkelpreisverfall die
Betriebe in eine finanzielle Notlage.
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Unsere Forderungen:

Entscheidend ist, dass die MalRnah-
men zur Auflosung des Schweinestaus
und zur Offnung der Exportmarkte
weiter konsequent umgesetzt werden.
Denn: Die Schweinehalter konnen ih-
ren Betrieb nicht einfach so anhalten.
Es werden weiter Ferkel geboren und
die Tiere im Stall wachsen weiter und
mussen auch weiter versorgt werden.

Wir schlieBen uns der Forde-
rung unserer Staatsministerin
M. Kaniber und des Bauernver-
bands an und fordern eine schnelle
Marktentlastung durch Beihilfen
zur privaten Lagerhaltungvor al-
lemin der Spanferkel-Altersklasse,
um einen Schlachtschweinestau
schon im Friihstadium zu verhin-
dern.

3.4xD

Der effektivste und schnellste Weg
aus der Krise ware kein weiterer An-
kauf von auBerdeutschen Ferkeln
mehr. Wir fordern die sofortige Um-
setzung von 4xD (in Deutschland ge-
boren, aufgezogen, geschlachtet und
vermarktet). Fast 25 % aller Ferkel in
Deutschland sind nicht hier geboren.
Durch 4xD konnten wir die Tierzahlen/
Produktion verringern und gleichzeitig
wirden sich die Preise wieder erholen.
Dies ware aus unserer Sicht das Mittel
erster Wahl und muss insbesondere
dem LEH gegenliber massiv eingefor-
dert werden.

Weiter sollte man auch die LEH
Produkte mit deutscher Herkunft
bevorzugen, um hier Solidaritat
mit der deutschen Landwirtschaft
zu zeigen.

Temporédrer ,,Rauskauf* von
Sauen/Betrieben aus dem Produk-
tionsprozess nach hollandischem
Vorbild insbesondere aus groRen
Betriebenin roten Gebieten (Emis-
sionsschwerpunkte).
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Besonders die Sauenhalter sehen
durch die verscharften Tierschutzauf-
lagen derzeit wenig Perspektiven fir
ihre Zukunft. Eine aktuelle Umfrage
der Universitdt Kiel mit 455 Landwir-
ten hat gezeigt, dass sechzig Prozent
der Schweinehalter bereit waren, ge-
gen eine Kompensationszahlung aus
der Tierhaltung auszusteigen, wenn
die Pramien hoch genug waren.

e Da sich die Markte nicht so schnell
von alleine beruhigen, sollten die
Betriebe beim Ausstieg unterstiitzt
werden.

e hilft bei der generellen Forderung,
den Tierbestand in Deutschland zu
reduzieren

e bietet eine Chance fiir Betriebe, die
weitermachen mochten

e bietet eine Chance fiir einen sozial-
vertraglichen Ausstieg

Hierflir konnten beispielsweise die
300 Millionen Euro aus dem Investi-
tionsforderprogramm fir Stallum-
bauten fir mehr Tierwohl des Bun-
des kurzfristig umgewidmet werden.
In derjetzigen, duBerst unsicheren Si-
tuation ist es wohl eher unwahrschein-

lich, dass grofRartig in Stallumbauten
investiert wird.

4.Wir brauchen neue Perspek-
tiven und Regelungen fiir die
Branche und vor allem die
kleineren Marktteilnehmer.

Unsere Forderung ist ein vom Land-
wirtschaftsministerium als neutraler
Part veranstalteter ,Schweinegipfel”,
bei dem die gesamte Branche (Produk-
tion, Erfassung, Schlachtung, Handel,
LEH) vertreten sein muss. Wir missen
liber Themen wie Mindestpreise, abge-
leitete Ferkelpreise, das weitere Beste-
hen von Gepriifte Qualitdt Bayern, etc.
diskutieren und moglichst zu umsetz-
baren Regularien kommen.

5. Einfrieren der
Erzeugerpreise

Das Eingreifen der Politik in das
Marktgeschehen hat zur Folge, dass
der Druck von oben nach unten einfach
weitergereicht wird. Wieder einmal
mehr trifft es nicht den Lebensmit-

teleinzelhandel, sondern den Ferkeler-
zeuger als Letzten in der Wertschop-
fungskette.

Unsere Forderungen:

Verpflichtung aller Teilnehmer
der Wertschopfungskette zur Fair-
ness durch temporares ,Einfrie-
ren“der Erzeugerpreise.

Unterstiitzung der Schweine-
halter durch Erlassen der Beitrage
Tierseuchenkasse.

Finanzielle Férderung der ASP
Statusuntersuchungen,damitden
Betrieben kein weiterer finanziel-
ler Aufwand entsteht.

Gemeinsam fiir Fleisch aus Bayern
—fiirunsere Zukunft!

-

Stephan Neher
Vorstandsvorsitzender
Ringgemeinschaft Bayerne.V.
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Stellungnahme zur Petition[:[s

ABL Bayern bzgl. der Anhebung
der Anforderungenin GQ

ie AbL-Bayern (Arbeitsgemein-
Dschaft bauerliche Landwirt-

schaft e.V.) hatte im Septem-
ber zusammen mit unterstiitzenden
Verbdnden eine Petition zur Qualifizie-
rung des bayerischen Qualitats- und
Herkunftssiegels gestartet und konn-
te bisher iber 50.000 Unterschriften
sammeln.

In dieser Petition werden folgende
Aktualisierungen der Qualitatsbestim-
mungen des staatlichen Siegels fiirden
tierischen Produktbereich gefordert:

1. Futtermitteleinsatz: Mind. 50 % der
Futtermittel missen vom eigenen
Betrieb stammen und bis zu 50 % der
Futtermittel konnen europaischen
Ursprungs aus EU-Landern sein. Bei
Sojaprodukten missen diese der
Zertifizierung von ,Donausoja“ ent-
sprechen. Futtermittel aus Ubersee
dirfen nicht eingesetzt werden. Die
Qualifizierung ist umzusetzen ab
dem 01.01.2022.

2. Gentechnikfrei: Die mit GQB ausge-
lobten Produkte sind gentechnikfrei,
der Einsatz von gentechnisch veran-
derten Futtermitteln ist nicht zulds-
sig. Die Qualifizierung ist umzuset-
zen ab dem 01.01.2022.

3.Tiergerechter: Die Leistungsinhalte
(Haltungsbedingungen, Transport-
zeiten flr Schlachttiere, Tierzukaufe
und -verkaufe) sind an die Anforde-
rungen an eine tiergerechtere Nutz-
tierhaltung anzupassen. Die Kriteri-
en mussen deutlicherals bisher tiber
dem gesetzlichen Mindeststandard
liegen (mind. Stufe 1 des staatlichen
Tierwohlkennzeichens). Die Qua-
lifizierung ist umzusetzen ab dem
01.01.2023.
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Die Einreichung der Petition ist
fiir dieses Jahr geplant.

Die Ringgemeinschaft hat da-
raufreagiert und allen Landtags-
abgeordneten folgende Stellung-
nahme zur Petition der ABL Bayern
bzgl. der Anhebung der Anforde-
rungen in GQ zukommen lassen:

Sehrgeehrter

Herr Landtagsabgeordneter,
sehrgeehrte

Frau Landtagsabgeordnete,

die Ringgemeinschaft Bayern e.V.
ist die Dachorganisation bayerischer
Erzeugergemeinschaften, Fleischer-
zeugerringe und Besamungsstationen
und somit das Sprachrohrder Branche
im Bereich der Fleischerzeugung.

Wir vertreten iber 15.000 bayeri-
sche landwirtschaftliche Familienbe-
triebe. Die in der Ringgemeinschaft
Bayern organisierten bauerlichen Er-
zeugergemeinschaften vermarkten
jahrlich rund 2 Mio. Mastschweine
und tiber200.000 Stiick Grovieh, wel-
che die Kriterien von Gepriifte Quali-
tataus Bayern (GQB) erfillen. Somit
vertritt die Ringgemeinschaft Bayern
die grofSten Marktteilnehmer des er-
folgreichsten deutschen Regionalpro-
grammes.

Durch die hohe Marktdurchdrin-
gung konnte das Regionalsiegel GQB
die kleinstrukturierte Landwirtschaft
in Bayern stiitzen. Mit dem erziel-
ten Regionalbonus von GQB in der
Vermarktung konnen viele Wettbe-
werbsnachteile ausgeglichen werden,
die unsere kleinstrukturierten Fami-
lienbetriebe gegenliber den gréReren
Strukturen im restlichen Deutschland

haben.GQB ist ein echtes Erfolgsmo-
dell, wie es sonst in Deutschland nir-
gends zu finden ist und ein wirklicher
Mehrwert fir unsere bay. Landwirt-
schaft.

GQB schreibt iiber die gesetzli-
chen Vorgaben hinausgehende An-
forderungen an die Produktqualitat
sowie klare Auflagen an Produktion
und Verarbeitung vor. Die Einhaltung
wird stufen- und unternehmensiber-
greifend entlang der gesamten Wert-
schopfungskette konsequent gepriift.
Als einziges System bietet GQB neben
der Einhaltung spezifischer Qualitats-
kriterien llickenlos die bayerische Her-
kunftin der gesamten Lebensmittel-
kette. Die Programmteilnehmer und
Lebensmittelerzeuger verpflichten
sich bei GQB ihren Bestand regelma-
Rig vom Tierarzt auf ihren Gesund-
heitsstandard Uberprifen zu lassen.
Stallklima, Temperatur, Beleuchtung,
Liftung und Alarmanlage sind regel-
maRig prifen zu lassen. Es dirfen nur
zertifizierte Futtermittel eingesetzt
werden und es darf kein Kldrschlamm
ausgebracht werden. Der Futterein-
satz ist auf den Bedarf exakt abzu-
stimmen, indem regelmadRige Futter-
berechnungen vorgenommen werden.
Und Vieles mehr. Wie Sie sehen, befin-
densichin diesen Anforderungen auch
jetztschon einige Tierschutzkriterien.
Auch die Herkunft der Futtermittel ist
weitestgehend geregelt.

Eine Anforderungsliste zu GQ
und QS finden Sie unter:
www.gq-bayern.de/ueber-gg-
bayern/qualitaets-und-pruefbestim-
mungen/tierischen-produkte/
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Diese Anforderungen verbunden
mit regionaler Herkunft verursachen
Kosten, welche ein Teil der Verbraucher
gerade noch bereit ist zu bezahlen!

Mit groRer Verwunderung und Be-
sorgnis beobachten wir deshalb die
Forderung der ABL Bayern, unterlegt
mit einer Petition, die Anforderungen
in GQB per Richtlinien deutlich anzu-
heben.

Eine GVO freie Fltterung mit Fut-
termitteln ausschlieRlich aus dem ei-
genen Betrieb oder aus europaischer
Produktion sowie die Anhebung der
Tierwohlkriterien zu fordern, ohne
vorher dariber zu diskutieren, wel-
che finanziellen Auswirkungen da-
durch entstehen und ob die Bereit-
schaft der Verbrauchervorhanden ist,
grundsatzlich hohere Preise bei GQB
zu bezahlen, sehen wir eindeutig als
den falschen Weg. Es ist zu befiirch-
ten, dass ein Grofteil der bayerischen
nutztierhaltenden Betriebe aus GQB
aussteigen muss, wenn die zusatzli-
chen Forderungen durch die Vermark-
tungserlose nicht mehr gedeckt wer-
den kdnnen.

Bei den beiden grofRen Abnehmern
von GQB Produkten Edeka und Rewe
gibtes auf Grundlage von GQB bereits
Programme mit festen Vertragen mit
den Landwirten, die fiir die Forderun-
gen mehr Tierwohl oder aber auch
GVO freie Fitterung bzw. Strohhaltung
die Mehrkosten per Vertrag bezahlen.
Der Markt bzw. der Verbraucher kann

dann selbst entscheiden, ob er fiir ho-
here Standards auch mehr Geld aus-
gibt oder nicht. Die Zukunft wird es
zeigen, in wie weit und wie lange der
Verbraucher bereit ist, tiefer in die Ta-
sche zu greifen und mehr Geld fir noch
hochwertigere Nahrungsmittel zu be-
zahlen.

Somit kénnen wir bereits jetzt re-
gionales Fleisch mit unterschiedlichen
Erzeugungsstandards anbieten, von
denen der Verbraucher, je nach Emp-
finden, auswdhlen kann.

Wir halten diesen Weg fiir den ein-
zig richtigen, da somit garantiert wird,
dass der Landwirt seine hoheren Pro-
duktionskosten vergiitet bekommt.
Der Verbraucher entscheidet an der
Ladentheke und hat es somit in der
Hand.

Sollte es eine stumpfe Anhebung
der Kriterien geben, ohne das geklart
ist, wer dies bezahlt, ist GQB zum
Sterben verurteilt. Ahnliches geschah
mit dem Siegel Gepriifte Qualitdt Ba-
den-Wiirttemberg. Dort sind auf-
grund ahnlicher Forderungen rd. 90 %
der Schweinehalter aus diesem Pro-
gramm ausgestiegen. Mit der Anhe-
bung der Kriterien um die Punkte GVO
und hohere Haltungsstufen ist dieses
Siegel in der Bedeutungslosigkeit ver-
schwunden. Die Kunden waren nicht
bereit,den Mehrpreis zu bezahlen.

Wir kdnnen und werden unsere
Bauern firviele TierwohlmaBnahmen
liberzeugen —aber nur wenn die Erl6-

se der Premium-Lebensmittel die Er-
zeugerkosten decken! Die Aufgabe der
Tierhaltung in Bayern schreitet zligig
voran. Wenn wir nicht endlich dagegen
steuern und dem Verbraucher sugge-
rieren, hohere Standards gibt es zum
Nulltarif, ist die Diskussion um Regio-
nalitat und mehr Tierwohl hinfallig, da
es dann kaum noch Lebensmittel von
Tieren, die in einem bayerischen bau-
erlichen Familienbetrieb aufgewach-
sen sind, geben wird.

Die Umsetzung der in der Petition
geforderten Kriterien wiirde nach un-
serer Einschatzung nur dazu fihren,
das GQB deutlich an Marktbedeutung
verliert und unsere bauerlichen Fami-
lienbetriebe weitere erhebliche finan-
zielle EinbuRen erleiden miissen —mit
allen Folgen fiir den Strukturwandel.
Das eigentliche Ziel dieser Petition,
mehr Tierwohl, wiirde sicherlich nicht
erreicht.

Gemeinsam fiir Fleisch aus Bayern
—fiirunsere Zukunft!

Mit freundlichen und hoffnungsvollen
GriRen

Slephe— “

Stephan Neher
Vorstandsvorsitzender
Ringgemeinschaft Bayerne.V.
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,unsere Bayerischen Bauern®

—den Aufwind nutzen und

das Vertrauen starken

SO Ll ICHT

und konsequent auf die durch Co-

rona veranderten Verbraucherbe-
dirfnisse reagiert und die MaRnah-
men entsprechend angepasst. Das
wurde belohnt: Die Zahlen zeigen,
dass Website und Social Media Kana-
le von ,,Unsere Bayerischen Bauern®
sehr gut genutzt werden. Die bayeri-
sche Erzeugnis-Vielfalt punktet beim
Verbraucher, die Themen Regionalitat
und Heimat sind seit Corona prasen-
terdenn je.

I m letzten Jahrhatder Verein schnell

,Heimatder Vielfalt*
aufallen Kandlen

Die Hauptkampagne 2020 unter
dem Motto ,Heimat der Vielfalt” mit
ihren ungewohnlichen, aufmerksam-
keitsstarken Erzeugnis-Kombinatio-
nenwar flr sechs Monate in Minchner
und Nirnberger U-Bahnen, auf Bus-
senin 24 bayerischen Stadten, im Sep-
tember an Rolltreppen in Miinchner
U-Bahn-Stationen sowie auf Anzei-
gen in diversen bayerischen Tageszei-
tungen und in Form von Online-Wer-
bung zu sehen.

Da die Digitalitatin Corona-Zeiten
weiter zugelegt hat, hat sich der Verein
neben der AulSenwerbung stark auf die
Online-Kommunikation tiber die zent-
rale Website www.unsere-bauern.de
und die Social Media Kandle Face-
book, Instagram etc. konzentriert. So
konnten zum Beispiel Kochvideos fir
viele Ahs und Ohhs sorgen: Flr dieje-
nigen Verbraucher, die in Corona-Zei-
ten mehrzuhause kochen wollen oder
mussen und vielleicht Inspirationen
oder Hilfe bei der Umsetzung bené-
tigen, wurden zehn kurze Kochfil-
me produziert, in denen Gerichte aus
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Unsere

Bayerischen

Bauern

unsere-hagorn.de

ONLINE

BESTELLEN. oo

Heimal der Viellal:
Jeizt mehr erfahren: unsere-bauern.de

Feldschild

regionalen Zutaten prasentiert wur-
den. Aber auch eine Vielzahl infor-
mativer und zeitgemaRer ,,Fakten-
filme* stieBen auf reges Interesse,
genau wie diverse Facebook- und In-
stagram-Beitrdge u.a.zum Thema
Fleisch. Allein auf Facebook konnten
die Posts zum Thema Fleisch insge-
samt uiber2,1 Mio. Personen erreichen,
die Beitrage wurden mit iber 28.000
Likes versehen, tiber 2.800 mal kom-
mentiert und fast 1.200 mal geteilt.

In den beiden Radiospots mit
Bernhard ,,Fleischi“ Fleischmann,
die Mitte des Jahres und im Dezember
auf Bayern 1, Bayern 2, Bs aktuell so-
wie allen 59 regionalen Privat-Radio-
sendern liefen, ging es um die vielfal-
tigen regionalen Erzeugnisse und den
Appell an die Verbraucher: Die Wert-
schatzung fiir unsere bayerischen Bau-
ern muss sich in unserem taglichen
Konsumverhalten niederschlagen. Im
Jahr 2020 hat der Verein iber 303.000

Euro (brutto) in Radiowerbung inves-
tiert—so viel wie nie zuvor, weil die Ra-
dionutzung coronabedingt stark ge-
stiegen war.

Regionalitat und Vielfalt waren
auch Hauptthemen aller weiteren
MaRnahmen wie dem neuen Image-
film, neuen Portrats zu Nischener-
zeugnissen oder dem digitalen Ad-
ventskalender mit 24 Ideen, Tipps,
Infos und Rezepten, u.a. mit Schwei-
nefilet und OchsenbackerIn, rund um
die Weihnachtszeit und die bayeri-
sche Landwirtschaft. Die Rezeptide-
en zum Thema Fleisch fanden ihren
Weg auch in den Dezembernews-
letter flr Verbraucher. Und von den
insgesamt Uber 170 Gewinnern des
Adventskalenders erhielten 5o leckere
Fleisch- und Wurstspezialitaten oder
Gutscheine dafr.

Auch die neuen Hofplakate mit
den klaren Botschaften ,Wir sind fur
euch da“und ,Aufdie regionale Land-
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wirtschaft konnt ihr euch verlassen®
kamen gutan und wurden mittlerwei-
le Uber1.500 mal abgerufen.

Jahresriickblick auch als Film

Den Jahresriickblick 2020 von
LUnsere Bayerischen Bauern“ gibt es
zum ersten Mal auch als Film —ein-
fach QR-Code scannen oder unter bit.
ly/UBB_Jahresrueckblick reinklicken!

MaRRnahmen 2021-den
Aufwind nutzen und das
Vertrauen starken

Um das Vertrauen in die bayerische
Landwirtschaft weiter zu starken, gibt
derVerein der ,Heimat der Vielfalt“im
Jahr 2021 weiterhin Gesicht und Stim-
me. Nachdem die Anzeigen in Land-
wirtschaftsbeilagen von Tageszei-
tungen und die AuBenwerbung
auf Bussen und in U-Bahn-Stati-
onen im letzten Jahr so gut funktio-
niert haben, werden diese auch 2021
fortgesetzt. Hier werden im nachsten
Jahr wieder die Landwirte und deren
Familien im Mittelpunkt stehen und
zu sehen sein.

Zusatzlich lasst der Verein Land-
wirte aus allen Regionen und Bran-
chenin Video-Botschaften zu Wort
kommen: Sie berichten auf den Social
Media Kanalen des Vereins Gberihre
Arbeit, beantworten Verbraucher-
fragen und zeigen Haltung. In ver-
schiedenen Erklarfilmen werden
Landwirte aus den entsprechenden
Branchen auch ber spezielle Fach-
themen aufkldren, z. B. die Kiihlung
von Schweinestdllen im Sommer,
und Alltagstipps fr Verbraucher ge-

WIR cEeBeN DER

L]

Baunern

Heimat der Viellal
Jeizt mehr erfahren: unsere-banern.de

Feldschild

ben wie in den sog. Life-Hacks zum
Thema Schweine- und Rindfleisch,
Milch und anderen Erzeugnissen. Zum
Thema Schweinefleisch gibt es bereits
drei Folgen der Life-Hacks: Im ersten
Teil erklart der Fleischexperte Stephan
Korner, Metzgermeister und Landwirt
aus Friedberg, die wichtigsten Teile
,From Nose to Tail“ und welches Teil
sich flr welche Zubereitungsart am
besten eignet. Im zweiten Teil gibt es
Tipps fir den Einkauf und die Lage-
rung von Schweinefleisch. Und im drit-
ten Teil geht es um die Vor- und Zube-
reitung. Die Filme werden nach und
nach auf Facebook platziert und sind
natdrlich auch auf der Website www.
unsere-bauern.de sowie auf dem You-
tube-Kanal des Vereins (www.youtube.
com/unserebayerischenbauern) zu fin-
den. Die Life-Hacks zum Thema Rind-
fleisch folgen Mitte des Jahres. Zum
Thema Fleisch soll es 2021 zudem eine
eigene Broschiire mit Tipps und Rezep-
ten geben.

Um das Thema Schweinefleisch
in der aktuell wegen Corona und ASP
schwierigen Situation voranzubrin-
gen, hatder Verein in Kooperation mit
erfolgreichen Food-Bloggern einen
Facebook-Beitrag platziert: Drei von
den Bloggern kreierte auBergewohn-
liche Schweinefleischrezepte sollen

das Interesse der User wecken und
zum Kaufvon regionalem Schweine-
fleisch animieren. Zudem wurden die
User aufgerufen, ihre eigenen Schwei-
nefleisch-Rezepte zu teilen —das stei-
gertdie Aufmerksamkeit der User und
fordert den Dialog.

Wertschatzung entsteht
vor Ort

Ein weiteres Projekt, das flr 2021
geplant ist, lasst Verbraucher die
Landwirtschaft unmittelbar erleben
—im Rahmen eines Urlaubsprakti-
kums auf dem Bauernhof. Zur Teil-
nahme aufgerufen wird vier Wochen
lang per TV-Spot mit Bernhard
»Fleischi“ Fleischmann auf allen
14 Regional-TV-Sendern in Bayern.
Gedreht wird auf sieben Hofen mit
unterschiedlichen Erzeugnissen, u.a.
bei einem Schweinemdster und ei-
nem Milcherzeuger. Die Erkenntnisse
der ,Praktikanten“werden im Nach-
gangin Form von Filmen aufden regi-
onalen TV-Sendern, deren Online-Ka-
ndlen und natdrlich auf allen Kanalen
des Vereins veroffentlicht.

Um an allen Fronten prasent zu
sein, auch direkt am Feld, wird den
Verbrauchern in diesem Jahr auBer-
dem in Form von Feldschildern

Ring Intern | 1/21
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GUTE LEBENSMITT

SOLLTEN UNS ETWAS
WERT SEIN.

rure BAYERISCHEN

Hofplakat

der direkte Bezug zu den regiona-
len Lebensmitteln verdeutlicht —
mit aufmerksamkeitsstarken Bot-
schaften wie ,Landwirtschaft ist
Landschaftspflege.” oder ,Hier ist
Qualitat verwurzelt. Auch die be-
wahrten Hofplakate werden um di-
verse pragnante Spriiche erganzt, z. B.
,Gute Lebensmittel sollten uns et-
was wert sein., ,,Herkunft spielt kei-
ne Rolle. AuRer bei Lebensmitteln.”
oder ,,lhr wollt regional. Wir auch.”

BAUERN

Jetzt mehr erfahren: unsere-banern.de

Unsere
Bayerischen

Bauern

Heimat der Vielfalt.

Die Feldschilder und Hofplakate sind
kostenlos zu bestellen unter info@
unsere-bauern.de

»Unsere Bayerischen Bauern®sind
so nah am Verbraucher wie nie —und
das will der Verein 2021 mit aller Kraft
nutzen und weiter ausbauen. Fokus
bleibt die Wertschatzung. Aber die
Arbeit des Vereins kann und will auch
dazu beitragen, den Konsumenten-
wunsch nach regionalen Lebensmit-
teln zu unterstiitzen.

Der Dank des Vereins gilt den
zahlreichen Unterstiitzern, Férde-
rern und Mitgliedern aus der Bran-
che. Ohne sie ware die Arbeit des Ver-
eins so nicht moglich. Die Verbraucher
nehmen die Landwirtschaft als Gan-
zes wahr und daraufsind die Mal3nah-
men von ,Unsere Bayerischen Bauern®
ausgerichtet. Aus diesem Grund ist ein
Schulterschluss aller Branchen grund-
legend —nur gemeinsam kdnnen wir
etwas bewirken.

ZUKUNFT 1st v FELD,
DAS WIR GEMEINSAM

BEACKERN.

rre BAYERISCHEN

Hofplakat

1/21 | Ring Intern
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Jetzt mehr erfahren: unsere-banern.de

Unsere
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Bauern

Heimat der Vielfalt.
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NI Zukunft von Qualitat

aus Bayern

auch innerhalb der Ringgemein-

schaft Bayern sehr oft tber die
mogliche Zukunft von GQ Bayern bei
Schweinefleisch diskutiert. Die Brei-
te an Meinungen war riesig, von es
darf nicht verandert werden bis hin
wir mussten in verschiedenen Punk-
ten das bestehende Programm auf-
werten. Einig war man sich in zwei
Punkten. Erstens: Die Anspriiche der
Gesellschaft und damitauch des Mark-
tesverdandern sich, spatestens mit der
Einfihrung der Haltungsstufe 2 im
Lebensmitteleinzelhandel. Zweitens:
Die Mehrleistungen missen auch vom
Markt bezahlt werden.

Die Erzeugergemeinschaft Sud-
bayern sowie die Ringgemeinschaft
und der bayerische Bayernverband
haben sich schon seit langer Zeit mit
dieser Frage beschaftigt. Ziel war und
ist es, flir bayerische Erzeugnisse ei-
nen Mehrwert zu erzielen. Ein Ergeb-
nis dieser Arbeit ist der neue Vertrag
zwischen den Erzeugergemeinschaft
Siidbayern mit der EDEKA Stidbayern.

I n den vergangenen Jahren wurde

Worin unterscheidet sich
dieser Vertragvon allen
bisherigen Vereinbarungen?

Erstmals hat eine grof3e Handels-
kette in unserer Region ihren Schwei-
nefleischeinkauf komplett auf eine
Vertragsbasis bis hin zum Landwirt
umgestellt. Bisher kannten wir dies nur
von gewissen Nischenprogrammen.

Die EDEKA verpflichtet sich somit
nicht nur auf regionale Erzeugnisse,
sondern Sie gibtihren Partnern aus der
Landwirtschaft sogar noch ein Gesicht.
Die EDEKA verpflichtet sich zur Abnah-
me der Schweine, der Landwirt zur Lie-
ferung. Eine geschlossene Lieferkette.
Gleichzeitig werden natirlich auch ei-

10

nige Verpflichtungen fir beide Seiten
im Vertrag geregelt. Grundvorausset-
zungistdie Teilnahme an GQ—Bayern
sowie QS. Hinzu kommt die verpflich-
tende Teilnahme an der Initiative Tier-
wohl.

EDEKA verpflichtet sich zur Zah-
lung des ITW- sowie fiir den GQ Zu-
schlag. Darliber hinaus wurden auch
Preisuntergrenzen festgelegt, ab dem
es einen gewissen Preisausgleich fir
den Landwirt gibt. Momentan be-
tragt dieser11 €. Zusatzlich entlohnt
EDEKA auch die Schweinegesundheit
und entlohnt diese nach bestimmten
Kriterien mit einer Zusatzverglitung
von 0,50 €/Schwein.

Starkung der regionalen
Wertschopfungskette

Durch diese Vereinbarung wird die
gesamte regionale Wertschopfungs-
kette gestarkt. Der Mastbetrieb ver-
pflichtet sich auf den Kauf von bay-
erischen Ferkeln, der Mdster muss
seine Schweine an einen regionalen,
GQ zugelassenen Schlachtbetrieb ab-
geben, diese Schweine werden dann
in der Region weiterverarbeitet und
auch verkauft. EDEKA wird ihr gesam-
tes Schweinefleischsortiment ab Mit-
te des Jahres auf die Haltungsstufe 2
umgestellt haben. Der Landwirt hat
die Zusicherung, dass seine Mehrleis-
tungen fir ITW und GQ auch bezahlt
werden. Somit kdnnen beide Seiten si-
cherin die Zukunft planen.

Leider sind diese klaren Aussagen,
wie das Marktmodell von ITW funkti-
onieren kann, bisher noch Mangelwa-
re. Wir konnen nur hoffen, dass noch
weitere Marktpartnerdes LEH diesem
Beispiel folgen werden.

Flr das Programm Qualitat aus
Bayern war dieser Schritt ein wichti-

+ Oitdbayeische «

FLEISCHWAREN

BAYERN
| FLEISCH

ErzeugerGemeinschaft)
Sudbayemn

EDEKA

ger Schritt fir die Zukunft. Zeigte er
doch, dass die Regionale Erzeugung die
Basis des Vertrauens fuir den Verbrau-
cherdarstellt. Gleichzeitig ist es mog-
lich, Zukunftsthemen wie Tierwohl mit
auf zu nehmen und in das Programm
zuintegrieren. Zukiinftig wird man GQ
Schweinefleisch bei EDEKA als GQ Plus
wieder finden (GQ kombiniert mit Tier-
wohl). Die Mehrkosten werden somit
vom Verbraucher getragen.

So sollte der Weg in Zukunft auch
gegangen werden. Die Verbraucher-
winsche konnen erfillt werden, wenn
dieser Sie auch bezahlt. Wir sehen die-
sen Vertrag auch als Zeichen fir alle
anderen Marktteilnehmer, mehrin ge-
schlossenen Ketten und auch regiona-
len Kreisldufen zu denken.

Franz Beringer
EG Stidbayern

Ring Intern | 1/21
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Bauern helfen Bauern

Schweinefleischpaket
zum Sonderpreis!
20 Kg gemischt fiir 80 € (Brutto)

Auf Vorbestellung erhéltlich bei:

Vion SBL Landshut
Am Banngraben 24
84030 Landshut

Tel. 0871/97 23-400

Vion Waldkraiburg
Traunreuter Str. 7
84478 Waldkraiburg
Tel. 08638/606133

Ab Mittwoch 27.01. erhiltlich
Geoffnet Di. bis Fr.

Vion

FOOD GROUP

ErzeugerGemeinschaft
Sudbayemn

Wir suchen einen Mitarbeiter (m/w/d)
fiir die Ringgemeinschaft Bayerne. V.

Das wiren lhre Aufgaben:

e Projektbezogene Aufgaben wie bspw. politische
Lobbyarbeit, Erarbeitung von Fachinformationen fir
unsere Mitglieder, Verfassen von Stellungsnahmen
etc.

e Interessensvertretung in regionalen und tiberregio-
nalen Organisationen, Verbanden, Arbeitskreisen
sowie Fachgremien.

e Zentrale Ansprechperson und Koordinationsstelle
fiir externe und interne Belange/Anfragen

e Organisation, Abrechnung von Sitzungen,
Veranstaltungen (u.A. Fachtagungen), Telefon-/
Video-Konferenzen, Dienstreisen

e Erstellen der Korrespondenz, Protokolle, Prasen-
tationen, Berichte, Entscheidungsvorlagen, Rund-
beschliisse inkl. Fihren der Wiedervorlage und Ablage

e Verantwortliche Vor- und Nachbereitung und Uber-

wachung von Terminen/Fristen (organisatorisch und
inhaltlich)

e Aufbau und Pflege von Datenbanken und Erstellung
von Statistiken

e Durchfiihrung von wochentlich stattfindenden Preis-
konferenzen zu den Preisen fiir Ringferkel, Schlacht-
schweine und Schlachtrinder

e Allgemeine administrative Tatigkeiten

Weitere Informationen zu unserer Stellenausschreibung finden Sie auch unter

www.ringgemeinschaft.de/karriere.html

Wir freuen uns auflhre Bewerbung.
Kontakt

Bitte senden Sie Ihre vollstandigen Bewerbungsunterlagen (tabellarischer Lebenslauf, alle Zeugnisse) unter Angabe des
nachstmdglichen Einstellungstermins und lhrer Gehaltsvorstellung in elektronischer Form an die info@ringgemeinschaft.de

1/21 | Ring Intern
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n Bayern sind die Mutterrasseneber

an Station erfreulicherweise furalle

eigenremontierenden Betriebe zur
freien Verfligung. Es gibt keine vertrag-
liche Bindung, um diese Tiere nutzen
zu dirfen. Bayern will —und das wird
auch so bleiben —eine transparente,
moderne und baduerliche Struktur der
Landwirtschaft. Darum stellt sich die
Frage, wie man dieses System férdern,
wie man die Zucht weiterentwickeln
und wie man alle Betriebe in Bayern
aufdiesem Weg mitnehmen kann. Wir
von der EGZH sind der Uberzeugung,
dass ein Anpaarungsprogramm sowie
die Versorgung mit Sperma keinen ge-
zielten und nachhaltigen Mehrwert an
die Betriebe bringt. Es ist eine vertrag-
liche Bindung, die Betriebe in ihrer Ar-
beit einschrankt und sie moglicherwei-
seauch in deren Entwicklung hindert.

Zuchtfortschritt steigern —so geht’s!

Friiher:

Bisher wurden Sauen aufgrund der
sichtbaren Merkmale fiir die Zucht
ausgewdbhlt. Dabei war es moglich,
dass Tiere gewdhlt wurden, welche
selbst sehr gute Leistungen erbrachten,
diese Leistungen aber nicht an ihre
Nachkommen weitervererben konnten.
Es bestand also die Moglichkeit, dass die
ausgewdbhlte Sau zwar selbst eine gute
Leistung hatte, allerdings schlechtere
Eigenschaften weitervererbte. Ein
Gliicksspiel.

Heute:

Bei dem Verfahren der genomischen
Selektion wird ziichterisch interessanten
Tieren Gewebe entnommen und deren
DNA im Labor untersucht. Es zeigt sich,
welches genetische Potenzial in den
Tieren steckt und an deren Nachkommen
weitergegeben werden kann. Jetzt
konnen Tiere mit hohem Zuchtwert aus
der Herde ausgewdhlt werden, ohne
Gefahr zu laufen, durch die dufSere
Erscheinung getduscht zu werden.

Man wdbhlt die Besten der Besten.

12
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Die EGZH geht den
entscheidenden Schritt weiter A

Um etwas zu bieten, das den Kun-
den wirklich einen Mehrwert bringt,
muss sich ein Zuchtunternehmen &ff-
nen und Techniken und Verfahren auch
in die Praxis bringen. Die Genomische
Selektion ist das aktuell moderns-
te System der Zucht. Die EGZH bringt
diese Methodik zum Landwirt! Das Al-
leinstellungsmerkmal im Markt! Es
hebt ganz Bayern in die nachste Stu-
fe und ermdglicht allen Partnern eine
wirtschaftliche und zukunftstrachti-
ge Entwicklung, die nun heute schon .

Zuchtwert

1. Generation

® 3. Generation
4. Generation

2. Generation

beginnt!

N4

Zeit

Durch das EU-Projekt EIP-agri (EP4-
910), dasauch durch den Freistaat Bay-
ern kofinanziert wird, entsteht derzeit
eine weltweite Neuigkeit. EU-Projek-
te verfolgen stets das Ziel in die Pra-
xis umgesetzt zu werden. Wir handeln
schnell und setzen die ersten Schritte
bereits um. Sprechen Sie unseren Au-
Bendienstan!

steigern.

EGZH stockt personell auf

Um die groRe Moglichkeit von BayernGO und eine damit
einhergehende optimale Beratung der Betriebe sicherzu-
stellen, hat die EGZH nun personell aufgestockt. Am 1. Ok-
tober begann Bernd Weik —ein absoluter Schweinefach-
mann —bei der EGZH seine Arbeit. Trotz seiner jungen Jahre
ist Herr Weik enorm erfahren. Seine Pragung durch den el-
terlichen Betrieb und seine beruflichen Stationen als Be-
triebsleiter bringen die EGZH erneut in den Genuss einen
Top-Mitarbeiter in seinen Reihen wahnen zu kénnen. Sie
kénnen Bernd Weik erreichen unter 0178 36222 66. Uber-
wiegend wird ersich in Franken und Schwaben austoben.

1/21 | RingIntern

Ein schnellerer Zuchtfortschritt ist die Folge!

In der Herdbuchzucht arbeitet die EGZH bereits seit 2015 mit genomischer Selektion
und konnte so innerhalb weniger Jahre den Zuchtfortschritt nahezu exponentiell

Firden stidostlichen Teil Bayerns konnte die EGZH ei-
nen weiteren sehr kompetenten Mitarbeiter gewinnen.
Wolfgang Hansbauer aus der Gemeinde Reischach im
Landkreis Altotting ist mit seinen 33 Jahren ein erfahrener
Landwirt und fihrt seinen teilgeschlossenen Ferkelerzeu-
gerbetrieb nebenberuflich. Mit Gber acht Jahren Erfahrung
als Ringberater beim LKV kann er die komplexen Themen der
bayerischen Schweinezucht an die Landwirte in Bayern wei-
tertragen. Wolfgang Hansbauer unterstiitzt das Team der
EGZH zum 01.01.2021im Sauenverkaufund in der Beratung
flr BayernGO. Seine zustandigen Regionen sind Teile Ober-
und Niederbayerns sowie der Oberpfalz. Erreichbarist Wolf-
gang Hansbauer unter der Handynummer: 0170/532 4405

13
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Was kann der iA1=
Zitzenversiegler

Vorher weil3, jetzt blau: Der interne Zitzenversiegler von Boehringer Ingel-
heim hat die Farbe gewechselt. Welche Vorteile bringt das? Und was gilt es
bei der Anwendung sonst noch zu beachten?

wichtiges Werkzeug, um das Euter

vor neuen Infektionen wahrend der
Trockenstehzeit zu schitzen. Sie sol-
len das Eindringen pathogener Kei-
me durch den Strichkanal verhindern.
Deswegen empfehlen Experten ihre
Anwendung bei jeder Kuh zum Tro-
ckenstellen, abhangig von ihrer Mas-
titishistorie und Eutergesundheit ent-
weder allein oder in Kombination mit
einem zusatzlichen antibiotischen
Trockensteller. Eine aktuelle Markt-
forschung hat ergeben, dass fast 60 %
der befragten Landwirte interne Zit-
zenversiegler anwenden. 32 % der Ver-
wender nehmen immer einen antibio-
tischen Trockensteller mit dazu, 61 %
verwenden den Versiegler auch al-
lein. Wichtig ist: Bei der Anwendung
der Versiegler liegt der Teufel haufig
im Detail.

I nterne Zitzenversiegler sind ein

Anwendungstipps

Zitzenversiegler enthalten kein An-
tibiotikum, ihre Anwendung muss also
mit grofSstmoglicher Hygiene erfolgen.
AuBerdem miissen sie anders verab-
reicht werden als antibiotische Eu-
tertuben. Der Versiegler soll ja in der
Zitzenspitze verbleiben und sie nach
auflen hin abdichten. Deswegen muss
man die Zitzenbasis, also die Stelle, an
derdie Zitze ins Euter Ubergeht, sanft
zusammengedrickt halten und den
Versiegler vorsichtig in die Zitze ein-
bringen. Eine kurze Spitze am Injektor
hilft hier, dabei wirklich schonend vor-
zugehen. Das ,,Abdriicken“der Zitzen-
basis darf man erst |6sen, wenn man

14

die Spitze der Versieglertube aus dem
Zitzenkanal gezogen hat. So sorgt man
dafiir,dass der Versieglerim Zitzenka-
nal bleibt und die Zitze nach auRRen
verschliet, und nicht weiter ins Eu-
tervordringt. Auf keinen Fall darf man

Nicht alle Zitzen machen dicht

interne Zitzenversiegler nach der Ver-
abreichung ,,hochmassieren®, wie man
es zum Teil bei antibiotischen Prapa-
raten gewohntist, da der Ausmelkpro-
zess sonst unnotig erschwert wird!

Untersuchungen haben ergeben: Bei Kiihen, die mit héherer Milchmenge tro-
ckengestellt wurden, verschlieRen sich die Zitzen langsamer. Eine Woche nach
dem Trockenstellen hatten 47 % der Zitzen keinen Keratinpfropf ausgebildet.
Sechs Wochen nach dem Trockenstellen blieben immer noch 23 % der Zitzen
offen. Dabei ist der Anteil an verschlossenen Zitzen zwischen Kiihen und Her-
den unterschiedlich. Eine von 20 Kiihen hatte (iber einen Zeitraum von 60 Ta-

gen und langer offene Zitzen.
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Blaue Einfarbung bringt
Vorteile

Bei der Verabreichung spielt die
blaue Farbe erstmal keine grofRe Rol-
le, in der Regel sieht man das Versieg-
lermaterial beim Einflihren nicht. Der
grof3e Unterschied kommt beim Aus-
melken des Versieglers nach der Kal-
bung. Die blaue Farbe des Versieglers
bildet einen guten Kontrast gegen die
gelbliche Farbe des Kolostrums. Des-
wegen kann man leicht erkennen, ob
und wieviel Versieglermaterial schon
ausgemolken wurde. So wird ein voll-
standiges Entfernen des Versieglers
gefordert und das Risiko minimiert,
dass Reste in die Melkanlage geraten
und sich dort festsetzen kdnnen. Er-
fahrungen aus den USA, wo ein blauer
Versiegler schon langere Zeit auf dem
Markt ist, zeigen, dass das Ausmelken
grindlichererfolgt. Die Landwirte be-
richten einhellig, dass die Farbe und
damit die leichte Erkennbarkeit des
Versieglermaterials dazu fihren, dass
man mehr daraufachtet, dass der gan-
ze Versiegler ausgemolken wird. Auch
das Einweisen neuer Mitarbeiter ist
leichter, wenn der Versiegler sicher zu
erkennen ist. Umgekehrt erleichtert
die Farbe auch die Unterscheidung
von Versieglerresten und Mastitisflo-
cken. Es muss also nicht lange gerat-
seltwerden, ob eine Kuh eventuell eine
Mastitis hat und unnétige antibioti-
sche Behandlungen werden vermie-
den. Und von noch einem Vorteil be-
richten die amerikanischen Landwirte:
Wenn sie die Milchfilter kontrollieren,
kdnnen sie auch hier Versieglerreste
leicht finden. Eigentlich sollten da kei-
ne oder kaum welche sein. Finden sie

hier viele blaue Reste, nehmen sie das
zum Anlass, das griindliche Entfernen
der Versiegler vor dem Melken noch
einmal zu kontrollieren (und zu schu-
len) —oder eben auch das richtige Ein-
bringen des Versieglers zum Trocken-
stellen. Damit existiert ein kritischer
Kontrollpunkt, an dem Betriebsleiter/
Herdenmanager Uberpriifen kénnen,
ob alle Mitarbeiter die Techniken ,,rund
ums Versiegeln“richtig beherrschen.
SchlieRlich kann nurein korrekt einge-
brachter Versiegler richtig schiitzen!

Blau, Lebensmittelblau,
Indigocarmin

Die blaue Farbe (Indigocarmin) ist
ein Lebensmittelfarbstoff, derin Le-
bensmitteln, Arzneimitteln und Kos-
metika zum Einsatz kommt. Falls
Kalber nachts geboren werden und
schneller am Euter sind, als der Mel-
ker, gibt es kein Problem: Wie bei den
weiRen Versieglern ist auch der blaue
Versiegler unschadlich fiir das Kalb,
falls dieses das Material mit dem Ko-
lostrum aufnehmen sollte. Auch ein
Ubergang der Farbe in die Milch muss
nicht beflirchtet werden, selbst wenn
das Kolostrum pasteurisiert wird. Die
Farbe bleibt im Versiegler.

Fazit

Durch das Blau ist das Zitzen-
versiegler-Material leichter erkenn-
bar. So lasst sich einfach kontrollieren,
ob es korrekt angewendet und spater
komplett ausgemolken wurde. Ver-
wechslungsgefahr mit Mastitisflocken
besteht nicht. Die Farbe macht also ei-
nen wirklichen Unterschied!

Gefahr durch Versieglerreste in der Melkanlage

Gelangen Versieglerreste in die Melkanlage, konnen sie sich unter Umstan-
den dort absetzen und im Lauf der Zeit Beldge bilden. Das kann Sensoren be-
eintrachtigen oder Schlduche mit engem Durchmesser verstopfen, ein Problem
vor allem in automatischen Melksystemen. Je nachdem, wo sich die Belage bil-
den und wie lange sie bestehen, steigt das Risiko fiir erhdhte Keimzahlen oder

auch flr positive Hemmstoffnachweise.
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SO ENTFERNEN
SIE DEN ZITZENVER-
SIEGLER RICHTIG

Boehringer
Ingelheim

Zitzenversiegler entfernen

+ Zitze an der Basis sanft
abdriicken

« nach unten strippen

Vor dem ersten Melken

« mit der Hand ausstrippen,
urm Vierskegler zu entfernen

« jedes Viertel 10-12 mal

Zitzenversiegler mit Blau-Effelkt

« Unterscheidung von blauen
Versleglerresten und Milch

= im Vormelkbecher oder Kolostrum

Sicher entfernt
« im der Milch sind keine blawen
Versieglerreste mehr 2u erkennen

« der Zitzenversiegler wurde
kamplett ausgemolken
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M@stitisschutz
komplett machen.

ZITZEN VERSIEGELN -
MIT BLAU-EFFEKT

Wahrend der Trockenstehperiode empfehlen Mastitis-Experten' den Einsatz von Zitzenversieglern bei allen

Kiihen. Die blaue Farbe des Zitzenversieglers sorgt dabei fiir eine gute Erkennbarkeit und damit Sicherheit in
der Anwendung.

Fragen Sie jetzt lhren Tierarzt!

Boehringer
il

Quelle: 1. Bradley A. et al. (2018): Consensus Statement Dry Cow Therapy. Proceedings 57. NMC Annual Meeting IHgEIhelm



